RESTAURANT

LA TRATTORIA

Bienvenue dans notre trattoria

Notre cuisine est une cuisine maison, simple et sincére, préparée avec soin et passion. Des

plats qui réchauffent le coeur et rappellent les bons moments partagés.

Chaque recette est inspirée de souvenirs de famille, de dimanches autour de la table et de

I’envie de vous faire sentir ici comme chez vous.

Nous y avons ajouté notre touche, entre tradition et modernité, pour continuer a faire vivre

cette histoire jour aprés jour.

Installez-vous, détendez-vous et profitez du plaisir de bien manger.

Bon appetit — Letizia & Carlo

NOUS TROUVER

Rue du Village 88 - 6790 Aubange
+32 63405306 - +32472577758

www.latrattoria-italiana.com

Lundi Fermé
Mardi-Vendredi 12hoo—14hoo - 18hoo-21h30
Samedi 18hoo-21h30

Dimanche 12hoo—15ho0



A PARTAGER

A . A
Camembert TOt1 en croute @712

Camembert fondant cuit dans notre pate a pizza
Scampis a l'ail ¢

Scampis Diavola ¢

Croquettes dC crevettes gI‘iSCS (1,23,7)

14
Burrata cremeuse

Huile d’olive, basilic, tomates cerises

Planche de fromages o

Nos fromages italiens, a partager

Planche italienne o7

Charcuteries et fromages italiens, a partager a deux

LA CARTE

18,00

18,00

18,00

18,00

12,00

18,00

29,00

FORMULE DU MIDI

15,00

Du mardi au vendredi - 12h — 14h

La pasta du jour

+ une boisson (soft ou petite eau)

SALADES FRAICHES

Salade Burrata o9

Roquette, tomates cerises, burrata, pesto, pignons

Salade Chicken

Salade, poulet pané, parmesan, tomates, croitons

Salade Chevre chaud o9

Salade, chévre chaud, miel, noix, crolitons

Salade Italienne o

Salade, jambon de Parme, parmesan, tomates, olives

ACCOMPAGNEMENTS

Frites

Salade

Purée ()

Pommes de terre rustiques au romarin

Légumes du jour
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17,00

17,00

16,00

16,00

3,00

3,00

3,50

3,50

4,50



LES CLASSIQUES

Margherita 07

Sauce tomate, mozzarella, basilic

Prosciutto .

Sauce tomate, mozzarella, jambon

Diavola «)

Sauce tomate, mozzarella, salami piquant

Regina o,

Sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons

4 Formaggi o,

Base créme, mozzarella, gorgonzola, chévre, parmesan

Ortolana ¢

Sauce tomate, mozzarella, poivrons, courgettes, champignons, oignons

LA PATE

Nos pates levent 48 heures.
La méme pate donne nos
pizzas et le pain de nos
burgers. Nous la préparons

chaque matin.

LES PIZZAS

LES NOTRES

11,00 Domo « 15,00

Sauce tomate, mozzarella, chévre, bacon, miel

13,00 La Spezia «, 15,00

Sauce tomate, mozzarella, salami piquant, bacon, oignons, poivrons, ail

13,00 Gallo Nero o 16,00

Sauce tomate, mozzarella, poulet, oignons, poivrons, sauce pita

14,00 Mr. T 39 17,00

Sauce tomate, mozzarella, poulet, beeuf, bacon, oignons, ceuf,
sauce barbecue

14,00
Belge o: 17,00

Sauce tomate, mozzarella, Orval, ceuf, bacon, frites

14,00
Orval o 18,00

Sauce tomate, mozzarella, Orval, champignons, jambon de Parme, roquette

CALZONE A EMPORTER

Toutes nos pizzas peuvent Toutes nos pizzas et tous

étre transformees en Calzone. nos burgers sont disponibles
a emporter.

SUPPLEMENT 2,00 COMMANDES PAR TELEPHONE
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LES PIZZAS & LES BURGERS

LES SPECIALES

La Trattoria « 19,00

Base créme, mozzarella, jambon de Parme, roquette, créme
parfumée a la truffe, parmesan

Genova 6247 19,00

Sauce tomate, mozzarella, scampis, saumon fumé, courgettes,
oignons, capres, ail

Alba 19,00

Sauce tomate, mozzarella, burrata, roquette, parmesan,
tomates cerises

Treviso ) 19,00

Sauce tomate, mozzarella, salami piquant, burrata, olives

Bologna 1,2.8) 19,00

Base créme, mozzarella, mortadelle, burrata, pesto, concassé
de pistache

La Pizza du Mois 19,00

La création du mois — demandez-la

UN PRODUIT D’EXCEPTION

Chacune de nos spéciales est construite autour d’un
seul produit : truffe, burrata, mortadelle, jambon

de Parme, scampis.

NOS BURGERS

Le pain de nos burgers nait dans le four a pizza —
méme pate, méme levée, méme four que nos pizzas.

Et nos steaks sont en pur bocufBlack Angus.

LES BURGERS servis avec frites

Semplice «:) 16,00

Steak Black Angus, oignons frits, cheddar, salade, tomates, mayonnaise

Orval Burger 7.2 18,00

Steak Black Angus, Orval, oignons frits, cornichons, salami, sauce barbecue

Il Croccante ) 19,00

Poulet pané, mozzarella, tomates confites, roquette, mayonnaise

Il Maxi (1,3,7,12) 20,00

Deux steaks Black Angus de 200 g, oignons frits, cornichons, bacon,
roquette, tomates, mozzarella

Supréme Cheddar (1,3,7,10,12) 20,00

Deux steaks Black Angus de 200 g, cheddar, sauce cheddar, oignons frits,
cornichons, roquette, ketchup, moutarde

Il Pugliese o379 21,00

Steak Black Angus, burrata crémeuse, roquette, tomates, pesto

SUPPLEMENTS pizzas et burgers
Tout supplément 2,00
Poulet - Boeuf - Parme - Frites 3,00
Burrata - Saumon - Scampis ., 4,00
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NOS PLATS

LES PATES

Bolognese

Sauce tomate et beeuf haché

Carbonara

Créme, lardons, ceuf et parmesan

Al Salmone ¢,

Saumon fumé, créme, capres, citron

Al Tartufo e funghi o,

Champignons, créme parfumée a la truffe, copeaux de parmesan

Pesto Rosso & Burrata a9

Sauce pesto rouge, burrata, roquette

LA MILANESE frites, purée, salade ou légumes au choix

15,00 Milanese de poulet «:,

Escalope panée

19,00

15,00 Milanese alla Parmigiana o 22,00
Escalope panée, sauce tomate et mozzarella gratinée

19,00
LA VOLAILLE accompagnement inclus

19,00 Pollo ai funghi o 21,00
Escalope de poulet, sauce créme champignons

19,00 Bouchée a la reine o 19,00

Bouchée a la reine poulet, champignons, créme

Gamberi & zucchine (., 19,00
Sauce tomate, créme, scampis, courgettes, zestes de citron
MENU ENFANT - 10,00
AU FOUR , [ Un plat + une boisson + un dessert + une surprise
accompagnements en supplemen
Lasagne alla Bolognese «379: 16,00 Leiplat. auichoix
Ragil. béchamel La Pizza di Nino, notre petite pizza aux oreilles (1,7)
agl, béchamel, parmesan
ou
Parmigiana dl melanzane 0 16.00 Aiguillettes de poulet panées & frites (1,3)
7 B
Aubergines, sauce tomate, mozzarella, basilic, parmesan La boisson
Capri-Sun
Le dessert
POISSON AU FOUR frites et salade, ou légumes du jour Une boule de glace ou une compote (7)
Saumon au f‘OUr (4,7) 25,00 En livraison, la compote remplace la glace.
Burrata et tomates confites
Filet de cabillaud « 25,00

Tomates, olives et capres
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DESSERTS & CAFES

LES DESSERTS CAFES & BOISSONS CHAUDES
Tiramisu s 8,00 Expresso 3,00
Notre classique, préparé chaque jour
14
Café 3,00
Dessert gourmand o7 12,00 o,
) . ) Décaféiné 3,00
L'assortiment du moment, servi avec un café
Cappuccino ¢ 4,50
Thé 4,00
LES DESSERTS DU JOUR
14
o Café Corretto 6,00
Nos desserts du jour sont préparés maison par
la cheffe, selon son inspiration et les produits Irish Coffee ) 14,00

frais disponibles.

DEMANDEZ-LES A VOTRE SERVEUR
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LES BOISSONS

BOISSONS APERITIFS & COCKTAILS
Coca 4,00 Prosecco au verre o 7,00
Fanta 4,00 Aperol Spritz o 10,00
Sprite 4,00 Campari orange o2 10,00
Estathé péche 4,00 Cuba libre 10,00
Estathé citron 4,00 Whisky Coca 11,00
Crodino 4,50 Kir Royal w) 11,00
San Pellegrino 25 cl 3,50 Kir a2 6,50
San Pellegrino 50 cl 4,50 Picon Biere o 6,00
Acqua Panna 25 cl 3,50 Amaretto @ 6,00
Acqua Panna 50 cl 4,50 Porto o 6,00
Martini Rosso / Bianco ) 6,00
BIERES Ricard 6,00
Jupiler o A Crodino Biondo 4,50
HEEOT el Crodino Rosso 4,50
Moretti 4,00
Nastro Azzurro o 4,00 DIGESTIFS & SPIRITUEUX
Poretti o 4,00 Get 27 6,00
Orval o 5,00 Sambuca 6,00
Averna 6,00
BIERES ARTISANALES etk e
Faucheuse 6,00 Grappa .
Recevresse o 6,00 Limoncello 6,00
Jack Daniel’s 8,00
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LES VINS

VINS DE LA MAISON

Rouge

Libellula Nero di Troia

4
Rose
Podere del Gaio, Puglia

Blanc
Cantina Diomede Libellula

Prosecco Superiore
Cantina Diomede Libellula

LA CARTE DES VINS

VERRE

6,00

6,00

6,00

7,00

1/4

11,00

11,00

11,00

au verre 6,00

1/2 BOUT.

18,00 25,00

18,00 25,00

18,00 25,00

- 36,00

Notre sélection évolue régulierement. D'autres références peuvent étre disponibles selon

les arrivages.

LES BLANCS

L’Orso Pecorino a2

au verre 7,00

35,00

Abruzzo DOC— frais et élégant, fleurs et fruits a chair blanche

Chardonnay Fiano o)

Pasqua, Puglia— péche blanche, abricot et zeste d’'orange

35,00

LES ROUGES

La Lepre Montepulciano «»

Abruzzo DOC — cerise noire et cacao, finale douce

Negroamaro Scaliere w)

Salento —riche et persistant, amande et noisette

Primitivo Lush & Zin «

Pasqua, Puglia— fruits rouges, cacao et café, rond et souple

Le Crosare Ripasso o2

au verre 7,00

34,00

36,00

38,00

42,00

Valpolicella DOC Classico Superiore —raffiné, délicates notes d’'amande.

Notre coup de coeur

ALLERGENES

1 Céréales contenant du gluten
2 Crustacés
3 Cufs
4 Poissons
5 Arachides
6 Soja
7 Lait
8 Fruitsacoque
9 Céleri
10 Moutarde
11 Graines de sésame
12 Anhydride sulfureux et sulfites
13 Lupin

14 Mollusques
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